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LE LIVRE 
« Cocktails Champagne, les nouvelles saveurs de l’effervescence » est le premier livre 
réunissant les recettes au champagne des plus grands barmen.   
 
 
Vous recherchez de l’inspiration ? Vous voulez réaliser des cocktails facilement ? Vous aimeriez 
connaître les astuces des professionnels ? Vous êtes en quête d’idées pour célébrer un 
événement ? Vous souhaitez savoir comment réussir des préparations festives et élégantes ?  
 
Plongez dans l’univers pétillant et rafraîchissant de ce livre. Découvrez des recettes 
originales pour faire de chaque occasion un moment unique. Laissez-vous séduire par la 
magie des cocktails au champagne ! 
 
    
Le premier livre de recettes pour réussir ses cocktails champagne avec les plus grands barmen 

L'essentiel expliqué simplement : 

• des conseils pratiques, 

• les bases de la mixologie, 

• les astuces des professionnels. 

 

Des cocktails étonnants faciles à réaliser : 

• des recettes clairement présentées, 

• des illustrations de qualité, 

• les recommandations et informations à connaître. 
 

Le guide ultime des amateurs de cocktails ! 

En collaboration avec les meilleurs barmen du monde entier  

https://bullesdemotion.com/fr/
https://bullesdemotion.com/fr/
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LES AUTEURS 

Sylvie Schindler, diplômée du Wine & Spirit Education Trust et Jury de Concours professionnels, 
est spécialiste du champagne. Son premier Livre « Secrets de Champagne », préfacé par la 
romancière Amélie Nothomb, a rencontré un franc succès dès sa sortie en 2022. 

Chloé est l’une des créatrices les plus influentes de sa génération. Après avoir exercé en Floride 
puis à Londres, elle révèle pour la première fois ses astuces pour réussir facilement les cocktails 
et personnaliser ses recettes.   

David Palanque, Meilleur Ouvrier de France Barman 2019 et double Champion de France des 

Cocktails, dévoile les mystères de ses boissons signatures disponibles dans les plus grands bars 

d’Europe. 

Gaetano Ascone, Barman et Mixologue en Chef du Mandarin Oriental, partage son expérience 

et revisite les grands classiques pour des cocktails à effets. 

Parmi les autres professionnels ayant collaboré : Chanaka Nilupul Head Bartender à Dubaï, 

Antoine Batardon Meilleur Apprenti de France Barman, Quentin Lesèche, etc. 

 

 

REFERENCEMENT – COCKTAILS CHAMPAGNE 

ISBN-13 :  978 2958495442 - Bulles d’Émotion Éditions 

Broché  :  166 pages - Dimensions  :  19.05 x 0.97 x 23.5 cm - Prix France : 24,90 € TTC 

 

ISBN-13 :  978 2958495466- Bulles d’Émotion Éditions 

Relié  :  166 pages - Dimensions  :  17.78 x 1.47 x 25.4 cm - Prix France : 34,90 € TTC 

 

Radio France :  

• Côté Saveurs : https://www.francebleu.fr/emissions/cote-saveurs/champagne-ardenne 

• Comment ça va ce matin : https://podcasts.apple.com/fr/podcast/comment-choisir-un-

champagne/id1291842397?i=1000580409711  

 

Également disponible : SECRETS de CHAMPAGNE 

ISBN-13  :  978 2958495411 - Bulles d’Émotion Éditions 

Relié  :  132 pages - Dimensions  :  21.00 x 1.7 x 29.70 cm - Prix France : 29,90 € TTC 

 

 

       
 

https://www.francebleu.fr/emissions/cote-saveurs/champagne-ardenne
https://podcasts.apple.com/fr/podcast/comment-choisir-un-champagne/id1291842397?i=1000580409711
https://www.instagram.com/bullesdemotion/
https://www.facebook.com/bullesdemotion
https://g.page/r/CQlVq-DhVXshEB0/review
https://bullesdemotion.com/fr
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